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ORGANIZACAO DIDATICA PARA EJA: Desafios e Potencialidades
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RESUMO

A elaboracdo de aulas de Biologia para a modalidade da Educacdo de Jovens e Adultos (EJA) exige a
compreensdo das especificidades desse publico, caracterizado por trajetorias escolares interrompidas e
experiéncias de exclusdo, muitas vezes socioeconémica. Considerando a limitacdo temporal média de
trinta minutos por aula para o 3° segmento da EJA, o planejamento docente priorizou intencionalidade,
objetividade conceitual e contextualizacdo social, articulando saberes cotidianos e contetidos de
Biologia. A estratégia metodologica para a elaboracdo dos planos de aula baseou-se em fundamentos
da pedagogia dialégica e emancipatéria, com a selecdo de temas como microorganismos e meio
ambiente. Previamente foi realizada uma roda de conversa destinada a conhecer o perfil dos
estudantes, suas histdrias e expectativas, além da aplicacdo de uma avaliacao diagnostica. Percebeu-se
que as aulas a serem planejadas para o publico em questdo devem ser simplificadas e sem o uso de
termos excessivamente técnicos, contemplando a ativacdo de conhecimentos prévios, a
problematizacéo e a reflexdo. Também se recomenda a inclusdo, na organizacdo didatica, de recursos
acessiveis, como analogias e demonstragdes visuais, que podem ser utilizados para facilitar a
compreensdo e promover a construcdo mais autdnoma do conhecimento pelos estudantes. Mesmo
diante da limitacdo de tempo, um planejamento bem estruturado e fundamentado pode contribuir para
um ensino contextualizado, apoiado por propostas que estimulem o didlogo e a escuta ativa. Assim, a
organizacdo didatica planejada adequadamente pode favorecer o envolvimento e a apropriacdo do
conhecimento, especialmente em um ptblico com especificidades marcantes, como o da EJA.

Palavras-chave: EJA; Planejamento de Aulas; Ensino de Biologia; Aprendizagem Contextualizada.

INTRODUCAO

A Educacdo de Jovens e Adultos (EJA) constitui um campo essencial para a

democratizacdo do acesso a escolarizagdo e para o enfrentamento das desigualdades historicas
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que marcaram as trajetérias de sujeitos excluidos dos espacos educativos formais. No
contexto brasileiro, estudos apontam que essa modalidade enfrenta desafios persistentes
associados a fatores socioeconomicos, culturais e estruturais que condicionam tanto a
permanéncia quanto a aprendizagem dos estudantes (Arroyo, 2017; Di Pierro, 2020). Os

educandos da EJA, em sua maioria, vivenciaram rupturas no processo de escolarizacao,
jornadas de trabalho extensas e responsabilidades familiares precoces, o que pode afetar

negativamente sua relacdo com o conhecimento escolar (Gadotti, 2018).

Essas desigualdades reverberam no cotidiano das salas de aula da EJA, tornando
evidente a necessidade de propostas pedagégicas que valorizem as trajetérias dos estudantes e
reconhecam os saberes construidos em suas experiéncias de vida. Miguel e Marilia (2021)
destacam que as identidades desses sujeitos sdo atravessadas por praticas de resisténcia,
trabalho e solidariedade, demandando um planejamento pedagédgico que dialogue com tais
vivéncias e crie condicoes para aprendizagens contextualizadas. Nessa perspectiva,
compreende-se que o ensino, especialmente no campo da Biologia, precisa assumir uma
postura ética com a promocdo do acesso ao conhecimento cientifico e com a superacdo de
praticas transmissiveis ainda presentes nas escolas (Freire, 2021). No Ensino de Biologia na
EJA, os estudantes reinterpretam os contetidos a partir de experiéncias concretas e referenciais
proprios. Nascimento e Cassab (2020) apontam que os educandos mobilizam seus
conhecimentos cotidianos para compreender fendmenos bioldgicos, o que reforca a
necessidade de um ensino que dialogue com a realidade cotidiana. Contudo, desafios
estruturais permanecem, como carga hordaria reduzida, falta de materiais didaticos adequados
e heterogeneidade etaria e cognitiva dos grupos. Bertini e Oliveira (2021) observam que tais
condig¢des limitam o aprofundamento conceitual, enquanto Cardoso et al. (2023) indicam que
a diversidade de conhecimentos prévios exige planejamento flexivel e metodologias
diferenciadas. Metodologias ativas tém sido amplamente recomendadas. Em revisao
sistematica, Ledoux, Barbosa e Silva (2023) evidenciam que abordagens como Aprendizagem
Baseada em Problemas, investigacdo guiada e rodas de conversa favorecem a construgao
coletiva do conhecimento e ampliam o engajamento dos estudantes. Tais praticas convergem
com os pressupostos freireanos de autonomia, didlogo e problematizacdo, fundamentais para

fortalecer o protagonismo dos sujeitos da EJA.
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sequéncias didaticas bem estruturadas potencializam a aprendizagem. Santos e Prudéncio

(2023) destacam que o uso de etapas progressivas como diagnostico, ativacdo de saberes
prévios, problematizacdo, investigacdo e sintese, favorece a construcdo conceitual,
especialmente em temas abstratos e invisiveis ao olhar humano. Fagundes (2025) reforca a
importancia de praticas que estabelecam pontes entre microbiologia e cotidiano para facilitar
a compreensdo dos estudantes. Associadas as sequéncias didaticas, metodologias
investigativas também se mostram eficazes. Baggio e Lorencini Junior (2019) demonstram
que atividades experimentais, analogias e situacbes contextualizadas promovem
aprendizagem significativa sobre a acao dos microrganismos. Complementarmente, Oliveira
et al. (2023) destacam que a formulacdo de hipéteses, observacao de fenomenos e resolucao
de problemas reais ampliam a autonomia cientifica dos estudantes. = No ambito desta
pesquisa, desenvolveu-se uma oficina pratica de producdo de iogurte natural, utilizada como
estratégia pedagogica central para aproximar os estudantes da EJA do universo dos

microrganismos e de conceitos fundamentais de microbiologia.

O processo de fermentacdo latica no iogurte, conduzido principalmente por
Lactobacillus bulgaricus e Streptococcus thermophilus, é um exemplo didatico de atividade
microbiana em situacdes cotidianas. Segundo Franco e Landgraf (2018), a fermentacdo é um
fenomeno amplamente presente na alimentacdo humana, sendo compreendida com mais
facilidade quando associada a alimentos familiares. Isso torna o iogurte um recurso
pedagdgico relevante, pois aproxima o conceito abstrato de “microrganismo” de uma pratica

cultural cotidiana.
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habilidades como observacao, registro, analise de dados e explicacdo de fendmenos naturais.
Prado et al. (2022) destacam que o ensino de Ciéncias para jovens e adultos ganha poténcia
quando vinculado a praticas culturais alimentares, pois mobiliza experiéncias prévias e amplia
o sentido social da aprendizagem. Assim, o uso pedagégico do iogurte natural se mostra
coerente com os principios da EJA: valoriza saberes cotidianos, estabelece dialogo entre
ciéncia e cultura alimentar e fortalece metodologias ativas centradas na investigacdo. Diante
do exposto, o objetivo central deste trabalho é a elaboracao, aplicacdo e avaliagdo de uma

sequéncia didatica para resolver uma necessidade pratica no ensino de Ciéncias na Educagdo

de Jovens e Adultos (EJA).

METODOLOGIA

A metodologia adotada neste trabalho caracteriza-se por uma abordagem mista (Quali-
Quanti), configurando-se como uma Pesquisa de Natureza Aplicada, ou Pesquisa de
Intervencdo Educacional. No ambito qualitativo, os dados provenientes da roda de conversa e
das interacOes registradas durante as atividades foram analisados para compreender como os
estudantes mobilizam saberes experienciais e reelaboram conceitos cientificos ao longo do
processo. Quantitativamente, as respostas das avaliacoes diagnodsticas (pré-teste) e finais (pos-
teste) foram examinadas por meio de estatistica descritiva. Essa andlise permitiu identificar
avangos conceituais, a permanéncia de concepcoes alternativas e possiveis lacunas no
processo de aprendizagem. Foi aplicada uma primeira avaliacdo (Tabela 1) para mapear o
conhecimento inicial dos estudantes antes da aplicacdo da sequéncia didatica, com o objetivo
de identificar as concepcdes prévias sobre microrganismos e suas funcées no cotidiano,
abrangendo percepcoes sobre o Reino Monera, a producdao do iogurte, as percepgoes
relacionadas a saude, a decomposicdo, aos usos benéficos e aos possiveis riscos associados

aos seres microscopicos. Foi composta apenas por questoes objetivas.
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visualizacdo das bactérias do iogurte por meio de microscopia. O objetivo foi analisar a

compreensao inicial sobre conteudos especificos do Reino Monera e suas caracteristicas.

Posteriormente a aula pratica, a segunda avaliacdo (Tabela 2) foi aplicada para
verificar o que os estudantes compreenderam sobre a fermentagcdo do iogurte e a importancia
das bactérias para a saude humana. Esta avaliacdo incluiu questdes objetivas e uma questdao
discursiva para a verificacdo ndo apenas do acerto conceitual, mas também da capacidade dos
alunos de explicar, com suas préprias palavras, fendmenos envolvendo microrganismos e
fermentacdo apo6s a explicacdo do conteido e a pratica da producgdo do iogurte. A etapa foi

concluida com a degustacao do iogurte produzido.
RESULTADOS E DISCUSSAO

Durante a oficina, os estudantes observaram alteracOes na textura, acidez e odor do
leite durante o processo de fermentacdo. A literatura indica que atividades desse tipo
fortalecem a compreensdao de conceitos como metabolismo microbiano, condicdes ideais de
crescimento e importancia biotecnologica dos microrganismos (Silva et al., 2020). Praticas
culinarias cientificas, como produzir iogurte, favorecem a aproximacgdo afetiva dos alunos

com o contetiido e fortalecem o engajamento na investigacao.

A primeira avaliacdo diagnéstica (Tabela 1 - todas nos apéndices) foi aplicada em uma
turma de segunda etapa do terceiro segmento da EJA com 16 alunos, porém apenas oito
estudantes responderam ao questionario no dia da aplicagdo. O objetivo foi identificar o
conhecimento prévio sobre bactérias, fermentacdo e producdo de iogurte. Os resultados
revelaram dificuldades significativas na compreensdo de conceitos cientificos e, sobretudo, na

interpretacdo de termos técnicos, como lactose, fermentagao, acido latico e microrganismos.

Na questdo Q1 metade dos estudantes reconheceu a existéncia de bactérias benéficas,
enquanto quatro ainda acreditavam que todas as bactérias sao nocivas. Esse entendimento
limitado confirma o padrao descrito por Lane, Momsen e Wiltbank-Chau (2025) e por Briggs
et al. (2017), que mostram que a associacdo exclusiva entre microrganismos e doengas é

comum e resistente sem intervencoes pedagégicas.
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Souza (2016) reforca que estudantes da EJA compreendem melhor processos microbiolégicos
quando envolvidos em atividades praticas e investigativas, conectadas ao cotidiano. Os
maiores indices de erro ocorreram nas questdes Q3, Q4 e Q5, que revelam dificuldades
importantes na compreensdao dos processos microbiologicos envolvidos na producdao do
iogurte. No caso da Q3, muitos alunos ndo identificaram a lactose como o principal
componente consumido pelas bactérias durante a fermentagdo. Essa lacuna conceitual é
descrita por Briggs et al. (2017), que mostram que estudantes frequentemente desconhecem o

metabolismo microbiano, especialmente a quebra de actcares e a producdo de acidos

organicos.

A dificuldade observada na Q4 confirma o padrdo apontado por Seitz et al. (2017),
segundo o qual muitos estudantes associam “bactéria” apenas a doengas, deixando de
compreender o papel dos probioticos e os beneficios dos alimentos fermentados para a satide

intestinal e imunologica.

Por fim, os erros na Q5 mostraram que os alunos tém dificuldade em entender fungdes
do acido latico, como acidificacdo, conservagao e alteracao da textura do alimento. Segundo
Costa e Mortimer (2019), processos quimicos invisiveis tendem a ser abstratos para os
estudantes, dificultando a relacdo entre fenomenos microbiolégicos e caracteristicas sensoriais
do produto final. Esses resultados reforcam a importancia de metodologias praticas e

experimentais para o ensino de fermentacao e microbiologia.

Na segunda avaliacdo, com a presenca dos 16 alunos frequentes, observou-se maior
taxa de acertos se comparado a primeira avaliacdao, especialmente na questao Q1 percebe-se
que a realizacdo da aula prética de visualizacdo no microscépio ampliou a compreensao dos
estudantes, permitindo que observassem diretamente estruturas invisiveis a olho nu e
favorecendo a construcdo de conceitos antes abstratos. Esse resultado estd de acordo com
Scheid e Ferrari (2012), que demonstram que a microscopia torna os contetdos de
microbiologia mais concretos e facilita a aprendizagem significativa. Além disso, o
desempenho elevado indica que a combinacdo entre explicacdo tedrica e experimentagdo

promove maior fixacdo dos conteidos, conforme apontado por Yadav e Mishra (2019),
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Na Q3 a maioria dos estudantes teve dificuldade em compreender a importancia do

iogurte para a microbiota intestinal. Esse desafio é comum na EJA, em funcdo da
complexidade de processos biolégicos invisiveis e abstratos, e da experiéncia escolar prévia
limitada. Martini et al. (2009) destacam que os beneficios do iogurte dependem da atuacdo de
microrganismos vivos que modulam a microbiota intestinal, conceito dificil de assimilar sem
vivéncias praticas e referéncias concretas, o que reforca a necessidade de estratégias

pedagogicas adaptadas ao contexto da EJA.

A Q4 apresentou um alto indice de acertos, indicando que os alunos compreenderam o
processo de fermentacdo apds a explicacdo prévia em sala. A estratégia adotada, combinando
explicacdo oral, exemplos concretos e conexdo com o cotidiano, facilitou a compreensao de
um conceito normalmente abstrato para estudantes da EJA. Madigan et al. (2018) ressaltam
que a fermentacdo se torna mais inteligivel quando o professor esclarece gradualmente o
papel metabdlico das bactérias, relacionando o processo as alteracbes observaveis no
alimento. De forma semelhante, Silva e Zompero (2020) mostram que explicacées mediadas e
atividades praticas ajudam os estudantes a visualizar etapas invisiveis, como a producdo de
acido latico, favorecendo a construcao do conhecimento. Na Q5 a alta taxa de acertos
evidencia que trazer o contetido para o cotidiano dos alunos e reforcar o tema com repeticao
torna o aprendizado mais eficaz. Meireles Barreto e Silva (2020) mostram que a observacao
de microrganismos em ambientes familiares, como alimentos ou superficies do lar, desperta a
curiosidade e ajuda os estudantes a internalizar conceitos microbiol6gicos abstratos. Merazzi
e QOaigen (2011) destacam que atividades praticas ligadas a vida diaria geram maior
engajamento e retencao dos contetdos, pois a familiaridade facilita compreensdo e meméria.
Assim, a combinagdo de contextualizacdo e repeticdo se mostra uma estratégia potente para

fortalecer a aprendizagem na EJA.
CONSIDERACOES FINAIS

A analise desenvolvida ao longo do trabalho evidencia que o ensino de Biologia na
EJA requer organizacdo didatica sensivel as condicdes concretas dos estudantes e as
limitagOes estruturais dessa modalidade. As etapas aplicadas, diagnoésticos, aulas tedricas,

pratica de microscopia e oficina de producdo de iogurte, mostraram que a combinacdo entre
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Os resultados das duas avaliacoes demonstram que intervengdes planejadas de forma
gradual contribuem para reduzir concepgdes equivocadas sobre microrganismos e aproximam
os estudantes de processos invisiveis, como a fermentacdo. Evidenciou-se também que
estratégias que articulam experiéncia cotidiana, observacdo direta e explicacdes objetivas
oferecem melhores condi¢des para que os alunos estabelecam relacdes entre ciéncia e vida
didria. Assim, a proposta apresentada reafirma a necessidade de sequéncias didaticas que
valorizem os saberes dos estudantes, considerem suas trajetorias e utilizem praticas
pedagdgicas que tornem o conhecimento cientifico inteligivel e aplicadvel. A continuidade de
pesquisas e intervencoes semelhantes pode ampliar instrumentos de trabalho para docentes da

EJA e fortalecer praticas que respondam as especificidades dessa modalidade de ensino.

AGRADECIMENTOS

Expressa-se agradecimento a CAPES pelo apoio institucional que possibilitou o
desenvolvimento desta pesquisa. O incentivo oferecido pela instituicdo, por meio de politicas
voltadas a formagdo académica e ao avango cientifico, contribuiu de forma decisiva para a
realizacao das atividades previstas e para o fortalecimento da producdo de conhecimento no

campo da Educacdo de Jovens e Adultos na perspectiva docente em Biologia.

REFERENCIAS

BAGGIO, Liliam Amanda; LORENCINI JUNIOR, Alvaro. Andlise de uma sequéncia didatica sobre
microrganismos sob a perspectiva da aprendizagem significativa. Experiéncias em Ensino de Ciéncias, v. 14,

n. 1, 2019.

BERTINI, L.; OLIVEIRA, M. Desafios do ensino de Biologia na Educacdo de Jovens e Adultos. Revista de
Educacao Cientifica, 2021.

BRIGGS, A. G. et al. Concept Inventory Development Reveals Common Student Misconceptions about

Microbiology. Journal of Microbiology & Biology Education, v. 18, n. 3, 2017.

CARDOSO, A. et al. Praticas de ensino no Programa Residéncia Pedagoégica: desafios e aprendizagens na

Educacdo de Jovens e Adultos. Revista Pratica Docente, 2023.




COSTA, A. C. S.; MORTIMER, E. ifi e estudantes no aprendizado de processos

bioquimicos em Ciéncias e Biologia. acao em Ciéncias, 2019.

X Encontro Nacional das Licenciaturas

FERREIRA, Juliana Georgia da Silva et al*X Propusta’deitisis 38§ encia didatica investigativa sobre bactérias e

fungos por meio da decomposicdo alimentar. Universidade Federal de Pernambuco, 2022.

LANE, A. R; MOMSEN, J. L.; WILTBANK-CHAU, L. B. Positive microbiology: addressing students’

knowledge gaps regarding the benefits of microorganisms, 2025.

LEDOUX, S.; BARBOSA, J.; SILVA, R. Metodologias ativas na EJA: revisdo sistemética de praticas dialégicas

e participativas. Revista de Educacao e Contemporaneidade, 2023.

LEIDIANE Ferreira Marcelino de Souza. O ensino de Ciéncias em aulas tedrico-praticas desenvolvido através

de atividades investigativas para o ensino da Microbiologia, enfocando o estudo de bactérias. UFMG, 2016.

MIGUEL, A.; MARILIA, S. Educacio de Jovens e Adultos e desigualdades sociais: desafios contemporaneos.
Revista Educac¢do & Sociedade, 2021.

NASCIMENTO, M.; CASSAB, M. Leituras e significados da Biologia por estudantes da EJA: praticas,

identidades e saberes. Revista Brasileira de Pesquisa em Educacao em Ciéncias, 2020.

OLIVEIRA, L. S.; RODRIGUES, L. S.; CERQUEIRA, T. A. P. M.; OLIVEIRA, A. A. Didactic sequence based
on research-based teaching for microbiology classes in High School. Research, Society and Development, v.

12, n. 4, 2023.

SANTOS, Dayane Ferreira; PRUDENCIO, Christiana Andrea Vianna. O uso de sequéncias didaticas no ensino
sobre microrganismos: uma revisao da literatura em peridédicos e eventos nacionais. Investigacdes em Ensino de

Ciéncias, v. 28, 2023.

SCHEID, N.; FERRARI, N. (2012). SEITZ, H. M. et al. Development and Validation of the Microbiology for
Health Sciences Concept Inventory. Journal of Microbiology & Biology Education, 2017.

SILVA, Claudio Paz da. Ensino de virologia na EJA: aplicacdo de uma sequéncia didatica como forma de

promover a aprendizagem e o protagonismo dos alunos. UFPB, 2021.

SOUZA, Cleuber Ferreira de. Ensino de ciéncias e biologia na Educagdo de Jovens e Adultos: uma revisao

bibliografica sobre as principais praticas de ensino. IFB, 2021.

UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO SUL. Métodos de pesquisa. Porto Alegre: Editora da

UFRGS, 2009.

Avaliagao Diagnéstica




1 - Os microrganismos usados na prE Mcﬁidos como:

X Encontro Nacional das Licenciaturas
IX Semindario Nacional do PIBID

a) () Fungos, que produzem bolores.
b) () Bactérias, que ajudam na digestao.
c) () Virus, que infectam as células humanas.

2- Para a fabricacédo do iogurte, os microrganismos utilizados realizam um processo muito importante,
que é conhecido como:

a) () Mitose.
b) () Fagocitose
c) () Fermentagao.

3 - Qual é o componente do leite que as bactérias consomem durante a fermentagéo para produzir
acido?

a) () Proteina

b) () Acgucar

c) () Gordura
4 - O consumo de iogurte pode trazer beneficios para a saude porque:

a) () Conta com bactérias que fazem bem para a saude intestinal.
b) () Substitui a necessidade de consumir proteinas.
c) () E uma bebida esterilizada.

5 - Durante a fermentagao do iogurte, ocorre a produgéo de acido latico. Qual é a fungéo desse acido
no alimento?

a)( ) Dar sabor azedo caracteristico e ajudar na conservagao.
b () Aumentar a quantidade de gordura do leite.

¢) () Transformar as proteinas em vitaminas.

Avaliacao Diagnéstica

1 - Sobre as bactérias, que sdo organismos muito pequenos que néo podem ser vistos a olho nu,
assinale a alternativa correta:

a) () As bactérias s6 vivem em alimentos estragados.
b) () Todas as bactérias causam doengas ao ser humano.
c) () Algumas bactérias sao prejudiciais, mas outras podem trazer beneficios a saude.

2 - Qual é o componente do leite que as bactérias consomem durante a fermentacdo para produzir
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c) () Gordura

3 - Explique com suas palavras por que o iogurte pode ser considerado um alimento benéfico para a
saude.

4 - Sobre a fermentacao utilizada na produgéo de iogurte, pode-se afirmar que:

a) () E um processo natural realizado por microrganismos.
b) () E resultado da agéo de enzimas humanas misturadas ao leite.
c) () E uma técnica artificial criada apenas em laboratérios modernos.

5- Esse processo acontece porque:

a)() O leite & misturado com agucar refinado.

b) () O leite & aquecido até ferver, o que mata todos os microrganismos

c)( ) As bactérias transformam a lactose em acido, modificando a textura e o sabor do leite

Tabela 1
QUESTOES ACERTARAM ERRARAN
Q1: Os microrganismos usados na produc¢ao do iogurte sdo conhecidos 4 4

como: a) Fungos, que produzem bolores. b) Bactérias, que ajudam na

digestdo. c) Virus, que infectam as células humanas.

Q2: Para a fabricagcao do iogurte, os microrganismos utilizados realizam 7 3
um processo muito importante, que é conhecido como: a) Mitose. b)

Fagocitose. ¢) Fermentacao.

Q3: Qual é o componente do leite que as bactérias consomem durante 1 6

a fermentacédo para produzir acido? a) Proteina. b) A¢lcar. c) Gordura.




Q4: O consumo de iogurte pode Empmaude porque: 4 4
a) Conta com bactérias que fa intestinal. b)
X Encontro Nacional das Licenciaturas

Substitui a necessidade de consumirmrproteimasere) E uma bebida

esterilizada.

Q5: Durante a fermentacdo do iogurte, ocorre a producdo de &cido 4 5
latico. Qual é a funcdo desse &cido no alimento? a) Dar sabor azedo
caracteristico e ajudar na conservacao. b) Aumentar a quantidade de

gordura do leite. ¢) Transformar as proteinas em vitaminas.
Tabela 2

QUESTOES ACERTARAM ERRARAM

Q1: Sobre as bactérias, que sdo organismos muito pequenos que nao 10 0
podem ser vistos a olho nu, assinale a alternativa correta: a) As
bactérias s6 vivem em alimentos estragados. b) Todas as bactérias
causam doencas ao ser humano. c) Algumas bactérias séao prejudiciais,

mas outras podem trazer beneficios a saude.

Q2: Qual é o componente do leite que as bactérias consomem durante 4 6

a fermentacédo para produzir acido? a) Proteina. b) Acucar. c) Gordura.

Q3: Expligue com suas palavras por que o iogurte pode ser * *

considerado um alimento benéfico para a saude.

Q4: Sobre a fermentacéo utilizada na producdo de iogurte, pode-se 9 1
afirmar que: a) E um processo natural realizado por microrganismos. b)
E resultado da acdo de enzimas humanas misturadas ao leite. b) E

uma técnica artificial criada apenas em laboratérios modernos.

Q5: Esse processo acontece porque: a) O leite € misturado com acgucar 8 2
refinado. b) O leite € aquecido até ferver, o que mata todos os
microrganismos. c¢) As bactérias transformam a lactose em &cido,

modificando a textura e o sabor do leite.




