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Resumo: O albumen solido do coco ando verde é uma matéria prima importante para as
agroindustrias, gerando emprego e renda. Logo, objetivou-se determinar as caracteristicas
fisico-quimicas do albimen solido do coco ando verde produzido sob diferentes turnos de
rega. O coqueiro ando verde possui 7 (sete) anos de plantio, em espacamento de 7 m entre
linhas e 7 m entre plantas, onde foram utilizados 25 cocos, que foram divididas em 5 blocos,
cada bloco teve 5 cocos, com cinco turnos de rega (TR1: irrigacdo didria; TR2: irrigacdo a
cada 2 dias; TR3: irrigacdo a cada 3 dias; TR4: irrigacdo a cada 4 dias; e, TR5: irrigacado a
cada 5 dias). O delineamento experimental empregado foi o inteiramente casualizado (DIC).
Nao houve diferenca (p > 0,05) no pH, AT e SS nos cinco turnos de rega. Portanto, qualquer
um dos turnos de rega pode ser utilizado como alternativa para o coqueiro ando.
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Introducao: O coqueiro (Cocos nucifera L.) é uma cultura perene das ilhas de clima tropical
e subtropical do Oceano Pacifico, com origem no sudeste Asiatico. E uma cultura de facil
adaptabilidade que esta espalhada em todo o mundo, sendo comercializada tanto em in natura
quanto industrializada (EMBRAPA, 2011). O cultivo dessa palmeira destaca-se em varios
paises pelos ganhos econémicos, sociais e ambientais que provém da exploracdo sustentavel
da cultura (EMBRAPA, 2014). Atualmente, o Brasil € o quarto maior produtor de coco no
mundo, com uma producdo de aproximadamente 2,8 milhdes de toneladas, e comparado com
os paises da Ameérica do Sul, destaca-se como maior produtor (FAO, 2014). O nordeste
brasileiro é o maior produtor de coco do Brasil (IBGE, 2014), mas, seu cultivo é estimulado
em varias regides brasileiras (EMBRAPA, 2014). O coqueiro (Cocos nucifera L) apresenta
algumas variedades relevantes para a agroindustria, dentre elas estd & variedade ana verde
(EMBRAPA, 2011). Dentre os varios produtos que podem ser aproveitados do coco ando
verde pelas agroindustrias encontra-se o albtimen sélido (DebMandal; Mandal, 2011), que é
bastante importante para as industrias produtoras de chocolates, biscoitos, sorvetes e para os
pequenos produtores que utilizam a matéria prima em casa (FARIAS et al. 2016). A
variedade and sofre muito com o déficit hidrico e a solos de baixa fertilidade, tendo sua
producdo e qualidade afetada (NETO et al., 2011). As irregularidades de chuvas no semiarido
nordestino prejudicam culturas importantes para essa regido, pois torna dificil a implantacao
de sistemas agricolas (COSME et al., 2011). Como alternativa surge o uso de irrigacao ou
turnos de rega para manter a cultura do coqueiro no Nordeste (EMBRAPA, 2006). Desta
forma, objetivou-se avaliar as caracteristicas fisico-quimicas do albiimen sélido do coco ando
verde em diferentes turnos de rega.
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area experimental do coqueiro ando verde possui 7 (sete) anos de plantio, em espacamento de
7 m entre linhas e 7 m entre plantas, onde, foram utilizados 25 cocos, que foram divididos em
5 blocos, cada bloco teve 5 cocos, com cinco turnos de rega (TR1: irrigacdo diaria; TR2:
irrigacdo a cada 2 dias; TR3: irrigacdo a cada 3 dias; TR4: irrigacdo a cada 4 dias; e, TR5:
irrigacao a cada 5 dias). A aplicagdo dos tratamentos com turnos de rega foi feita em 25 de
novembro de 2016. Os cocos utilizados para compor esse estudo tinham de 6 (sete) a 7 (0oito)
meses de idade apos a sua emissdo floral. A dgua utilizada para irrigacdo foi proveniente de
pocos tubulares e pocos amazonas sendo o experimento irrigado por tubulagdes, e a mesma é
realizada através de bombeamento, com sistemas localizados por microaspersao, com emissor
por plantas, vazdo 120 litros. A colheita e o transporte da matéria prima foram realizados no
dia 11 de outubro de 2017, as amostras foram acondicionados e identificado em sacos nylon
(60 kg), separados de acordo com os turnos de rega realizados, em seguida levados para o
Laboratorio de Quimica, Bioquimica e Analises de Alimentos do Centro de Ciéncias e
Tecnologia Agroalimentar - CCTA, da Universidade Federal de Campina Grande - UFCG,
Campus de Pombal-PB, onde no dia 12 de outubro de 2017 foram realizas as analises de pH,
acidez titulavel e solidos soltiveis. O delineamento experimental empregado foi o inteiramente
casualizado (DIC). Para a abertura do coco utilizou-se um facdo de aco inox, cortando o coco
no sentido longitudinal em duas metades, e retirou-se o albumen sélido (polpa), que
posteriormente foi processado em um liquidificador da marca Arno para obtencdo do extrato,
em seguida foram acondicionados em recipientes de plasticos coberto com papel aluminio e
armazenado para as posteriores analises. O Potencial Hidrogenionico (pH), foi realizado
diretamente no pHmetro digital de bancada da Digimed, modelo DM-22, e a leitura foi feita
no recipiente de plastico que estava o albumen so6lido armazenado (IAL, 2008). Para Acidez
titulavel (AT) utilizou-se 2 g do albiumen solido, que foram transferidos para erlenmeyer
contendo 50 mL de agua destilada e 2 gotas de fenolftaleina, em seguida, foi titulada com a
solucdo de Hidroxido de Sédio a 0,1 M, e os resultados expressos em percentagem (%) de
acido madlico (IAL, 2008). Os So¢lidos Soluveis (SS) foram estimados através de um
refratometro digital com compensacao automatica de temperatura, modelo ITREFD65 e os
resultados foram expressos em porcentagem (IAL, 2008).

Figura 1. Fluxograma de separacdo e preparacao das amostras de coco anao verde em cinco
turnos de rega.
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estudarem o aproveitamento do albimen sélido do coco verde na formulacao de smoothie de
frutas, encontraram pH de 6,53, proximo ao pH encontrado nesse pesquisa. Valores também
proximos a dessa pesquisa foram encontrados por Soares et al. (2015), que encontraram em
média 6,4 para congelamento lento e 6,0 para congelamento rapido. Nao houve diferenca (p >
0,05) significativa no teor de AT (Tabela 1) nos cinco turnos de rega, onde variou de 0,08 &
0,10% de acido malico. Valor pouco inferior foi encontrado por Teixeira et al. (2017), que ao
estudar o aproveitamento do albiimen sélido do coco verde na formulacdo de smoothie de
frutas, encontrou um teor de AT em média de 0,06%. Soares et al. (2015), ao estudarem as
caracteristicas fisico-quimicas da polpa do coco ana verde submetida ao congelamento lento e
rapido, encontraram respectivamente 0,07 a 0,12% de acido malico, sendo préximos a desta
pesquisa. Nao houve diferenca (p > 0,05) significativa nos solidos soliveis (Tabela 1), onde,
variou de 3,2 & 4,4% nos cinco turnos de rega. Soares et al. (2015), ao estudar as
caracteristicas fisico-quimicas da polpa do coco ana verde submetida ao congelamento lento e
rapido, encontrou em média 9,9 e 9,4% de SS, respectivamente, e que ao longo dos dias de
armazenamento iriam aumentando, tais valores superiores podem estar relacionados a
concentracdo de SS devido a perda de agua no tecido durante o processo de descongelamento.
Teixeira et al. (2017), estudando o aproveitamento do albimen so6lido do coco verde na
formulagdo de smoothie de frutas, encontraram valores também superiores a desta pesquisa,
em média 7,5 % de SS. Dentre os varios processos vitais que ocorrem nos frutos durante a
maturacdo, o acumulo de agiicares é um deles, segundo Tucker (1993) a concentragdo de
acucares sdo os principais substratos respiratorios usados para a obtencdao de energia nos
processos de crescimento, maturacao e amadurecimento dos frutos, podendo ter relacdo com
tais valores altos de SS.

Tabela 1. Caracteristicas fisico-quimicas do albtimen sélido do coco ando verde em diferentes
turnos de rega.

Caracteristicas TR 1 TR 2 TR 3 TR 4 TR 5 CV? (%)
pH 6,1+0,28* 6,3+0,17° 6,3+0,26" 6,3+0,21* 6,4+0,30° 3,92

Acidez titulavel 0,10+0,05* | 0,08+0,02* | 0,08+0,02* | 0,10+0,03* | 0,10+0,03* 32,98
(%)

Sélidos solaveis | 4,42+0,38" | 3,16+1,04* | 4,26+0,38" | 4,38+0,26" | 4,04+0,68° 20,18
(%)

Médias seguidas de mesma letra mintiscula, nas colunas, ndo diferem entre si, pelo teste de Tukey (P>0,05).

Conclusoes: Os turnos de rega ndo interferiram no trato cultural do albimen sélido do coco
ando verde, podendo ser utilizados qualquer um dos turnos de rega para o coqueiro anao.
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